
 

 

 
 
 
 
 

 
PRZYSTAWKI: 

 
Galantyna z kurczaka podawana z owocami 

 
Wolno pieczona polędwica z aromatycznym sosem truflowym 

 
Carpaccio z buraka podawane z kozim serem 

 
ZYPY  

 
Aksamitny krem z pieczonych pomidorów, winegret bazyliowy 

 
Rosół z domowym makaronem 

 
DANIA GŁÓWNE: 

 
Karczek pieczony w sosie grzybowym z kluskami śląskimi 

 
Tradycyjny kotlet schabowy z ziemniakami z wody i świeżym koperkiem 

 
Dorsz w kremowym sosie z suszonymi pomidorami, podany z ryżem 

jaśminowym 
 

Sałatka grecka z serem solan 
 

DESERY: 
 

Krem czekoladowy z musem z owoców leśnych 
 

Tort bezowy z musem malinowym 
 

Sernik kremowy musem z owoców leśnych 
 

Patera z owocami 
 



 

 

 
 
 
 

 
PROPOZYCJA DANIA NA CIEPŁO W TRAKCIE TRWANIA WESELA: 

 
Barszcz czerwony z krokietem z mięsem 

 
Oryginalna węgierska zupa gulaszowa 

 
NAPOJE: 

 
Kawa, herbata, woda na stołach 

 
Stół wiejskich wyrobów oraz mięs pieczonych, dodatkowo 600,00pln 

 
 

Cena 340,00pln 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


