
 

 

 
 
 
 

 
PRZYSTAWKI: 

 
Tatar z najlepszej wołowiny podawany na liściu sałaty 

 
Carpaccio z najlepszej wołowiny kaparami, rukolą i parmezanem 

 
Pomidory z kremowym kozim serem i bazyliowym pesto 

 
ZUPY: 

 
Krem grzybowy z groszkiem ptysiowym 

 
Zupa cebulowa z chrupiąca grzanką z serem 

 
DANIA GŁÓWNE 

 
 

Delikatne policzki wołowe w sosie własnym ze szpinakiem 
 

Kotlet de Volaille z puree ziemniaczanym i warzywami 
 

Łosoś z grilla z pieczonym ziemniakiem oraz sosem tzacyki 
 

DESERY: 
 

Sernik kremowy podawany z sosem z owoców leśnych 
 

Szarlotka na ciepło z gałką lodów waniliowych 
 

Patera owoców 
 

NAPOJE: 
Kawa, Herbata, Woda na stołach 

 
Dodatkowo, stół wiejskich wyrobów i mięs pieczonych 600,00zł 

Cena od osoby 220,00pln 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                         
 
                                      
 
 
 
 
 
 
 
 
 


